
 
An ninh nhận sản phẩm và hàng 

• Chỉ nhận hàng từ nơi đả được chấp thuận 
• Nhận diện và kiểm tra vật liệu vào để thấy 

dấu giả mạo, nhiểm hoạc hư 
• Thành lập thời khóa biểu nhận hàng 
• Không nhận hàng hoạc tài xế không được gải 

thích và không quy định thời gian 
• Kiểm tra những hàng hoá trể hoặc bị thiếu 
• Trông coi hàng nhập vào kể cả hàng chuyển 
đến trong thời gian không làm việt 

• Hạn chế và canh trực lối ra vào của nhân viên 
dao hàng đến nơi chế biến và chứa đựng 
thực phẩm 

• Không nên nhận, chứa, hoặc chế biến vật 
chất không được chăm lo hoặc không an toàn 
bất cứ lúc nào 

 
 
Kế hoạch quản lý khủng hoảng  

• Thành lập dự tính để phản ứng với sự phá đổi 
và những hành động hiểm độc, tội phạm, 
hoặc khủng bố khác 
o Nhận diện, tách riêng, và bảo vệ sản 

phẩm bị nhiểm 
o Thành lập phương pháp để cung cấp tài 

liệu truy tìm sản phẩm nhanh chóng 
• Giữ số điện thoại hiện tại của các cơ quan 

hoạch định chính sách và ban quản lý  cứu 
cấp địa phương 
o Để sẵn sàng cho ban quản lý và nhân 

viên có trách nhiệm 
• Thành lập hệ thống liên lạc bên tron (bằng 

email, thông cáo, điện thoại) để báo tin và 
cung cấp tin mới cho nhân viên 

• Thành lập hệ thống bên ngoài để báo cảnh 
sát, cơ quan hoạch định chính sách, và dân 
chúng 

• Thành lập một chương trình khiếu nại và sẵn 
sàng trả lời những khiếu nại và quan tâm 

• Thành lập một kế hoạch để thu sản phẩm 
(recall) bị dính líu lại và điều khiển sự thu giả 
tạo để đánh giá kế hoạch 

 
 

 
An ninh và an toàn của nước và nước 
đá 

• Bảo vệ và hạn chế lối ra vào giếng nước 
• Điều khiển thử nước giếng cho vi khuẩn và 

chất hoá học thường xuyên 
• Thường xuyên kiểm tra ống nước và thùng để 

phát hiện sự thai đổi ngang trái 
• Hạn chế tiếp cận máy nước đá cho người có 

phép 
• Thu và khám xét bản báo cáo thử nước và sự 

thong báo của thành phố 
 
 
Cơ xưởng nên đào tạo một văn hóa mà sự bảo vệ 
thức ăn được tín nhiệm cao.  Nhân viên nên được 
hiểu sự nguy hiểm và khả năng tốn kém cho nềnh 
công nghiệp của quí vị.  Kế hoạch bảo vệ thực 
phẩm chỉ thành công với sự cam kết của ban 
quản lý và sự hợp tát của nhân viên. 
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Bảo Vệ Thực 
Phẩm: Trách Nhiệm 
Của Quý Vị 

Thêm chi tiết về việt bảo vệ thực 
phẩm và thức ăn an toàn liên lạc: 
 
California Department of Health Services

 Food and Drug Branch 
P.O. Box 997413, MS 7602 

Sacramento, CA 95899-7413 
916-650-6500 

www.dhs.ca.gov/fdb/ 
 
Tài liệu thích hợp trên mạng lưới: 
 
www.cfsan.fda.gov 
 
www.fsis.usda.gov 
 
www.bt.cdc.gov 
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chuẩn bị sẵn sàng và nhận biết chính sách 
khủng bố là một phần quan trọng của đời sống 
chúng ta, nhất là từ khi cuộc tấn công đả xảy ra 
vào tháng Chín 11, 2001.  Nguồn cung cấp thực 
phẩm đả được nhận ra là một mục tiêu khủng bố.  
Vi trùng, chất độc và hóa chất có thể cố ý dùng để 
nhiễm thức ăn.  Các tát nhân này có thể tạo ra 
bệnh và chết hoặc đưa thiệt hại đến công ty cá 
nhân, và ngành công ngiệp thực phẩm nói chung.  
Phòng ngừa là giải pháp để giảm đi nguy hiểm 
của sự cố tình làm nhiểm thức ăn.  Cơ xưởng chế 
biến và phân phối thực phẩm có trách nhiệm lập 
ra các biện pháp cần thiết để bảo đảm sự an toàn 
của thức ăn mà họ cung cấp.  Tài liệu này sẻ giúp 
trong việt thiết kế và thi hành một kế hoạch bảo 
vệ thức ăn để giúp giảm sự nguy hiểm của thức 
ăn nhiểm. 
 
Kế hoạch bảo vệ thức ăn là gì? 
Bảo vệ thức ăn nói đến phòng ngừa của sự cố ý 
tấn công vào những nguồn cung cấp thực phẩm.  
Kế hoạch bảo vệ thức ăn lượng giá sự mạo hiểm 
của một tấn công và nhận ra biện pháp để làm 
giảm các nguy hiểm.  Tất cả cơ xưởng chế biến 
thực phẩm nên chuẩn bị một kế hoạch bảo vệ 
thức ăn riêng cho sản phẩm và công ty của mình.  
Các cơ xưởng chế biến và phân phối nên khám 
xét tất cả thành phần dưới đây và thực hiện các 
biện pháp thích hợp cho công ty.  
 
 
Thi hành một kế hoạch bảo vệ thức ăn 

• Nhận ra người có trách nhiệm để thành lập và 
cung cấp tài lịu cho kế hoạch bảo vệ thức ăn  

• Xác định vai trò và trách nhiệm của nhân viên 
• Ước định sự mạo hiểm để: 

o Nhận ra sự đe dọa 
o Thành lập nhược điểm và quyết định 

những gì cần bảo vệ 
o Nhận ra biện pháp để giảm bớt nguy hiểm 
o Khám xét nhửng biện pháp an ninh và sử 

dụng kế hoạch an ninh 
 

Huấn luyện bảo vệ thức ăn 
• Huấn luyện nhân viên về kế hoạch bảo vệ 

thức ăn gồm cả phòng ngừa, khám phá, và 
đối đáp với sự cố ý làm nhiểm thức ăn 

• Ôn kế hoạch thường xuyên và khuyến khích 
sự ủng hộ của nhân viên 

 
 
An ninh nhân viên – nhân viên/khách 

• Điều khiển thẩm tra lý lịch, kiểm tra lý lịch 
hành vi tội ác, và lý lịch của Sở Di Trú nơi nào 
thích hợp  

• Đảm bảo những người thầu và nhân viên tạm 
tuân theo chính sách an ninh của công ty 

• Giới hạn khu vực ra vào cho nhân viên có 
phép 

• Thành lập một hệ thống ID nhận dạng nhân 
viên và khách 

• Theo dõi sự đến và đi của nhân viên 
• Hạn chế đồ dùng cá nhân và thi hành việt 

chứa chất đúng đắn 
• Đề phòng hành vi bất thường hoặc nghi ngờ 

của tất cả nhân viên 
• Lập tức hạn chế lối ra vào của nhân viên 

không còn làm 
• Giữ sổ ghi khách và có nhân viên hướng dẫn 

tất cả khách trong công ty 
• Xác minh và chứng thực nhận dạng ID cuả 

người lái xe, người bán đồ, người sửa chửa 
và phục vụ 

 
 
An ninh – chu vi bên ngoài/bên trong 

• Kiểm tra sự ra vào của xe, gói hàng và cặp 
• Nhận diện và bảo vệ ranh giới để điều khiển 

lối ra vào 
• Bảo vệ và kiểm tra những khu vực bao quanh 

xưởng (thí dụ: lính gác, dụng cụ bảo vệ, dấu 
hiệu, hàng rào) 

• Bảo vệ và khóa hết lối ra vào bên ngoài đến 
kho và đường dẫn vật chất 

 
 

• Theo dõi, kiềm chế và bảo vệ những điểm ra 
vào nơi nhận, chứa, và bơm thành phần đi 
khắp cơ xưởng 

• Đảm bảo là nhân viên và khách đậu xe nơi 
được chỉ định 

• Cung cấp đủ đèn cho bên trong và bên ngoài 
xưởng 

• Đặt hệ thống báo động để phát hiện sự phá 
vào 

 
An ninh – kho 

• Gới hạng quyền dùng chất hóa học độc cho 
nhân viên có phép 

• Gới hạn chất hóa học độc cho nhân viên cần 
dùng để hoạt động và bảo quản xưởng 

• Gìn giữ những thùng đựng, phòng sở bằn 
khóa hoặc vây có dấu khi phá 

• Theo dõi những vật chất cho vào và vật chất 
đang dùng 

• Điều tra khi hàng bị thiếu hoặc những đều 
không đúng 

• Đảm bảo là những gói hàng có dấu chống dả 
mạo nơi nào thích hợp 

 
 
An ninh vận chuyển 

• Điều khiển chặn chẻ các bến nhận và chuyển 
hàng 
o Giới hạng tiếp cận bến cho nhân viên có 

phép 
o Kiểm tra xe trước khi vào 

• Thành lập phương pháp cho người lái xe 
o Báo cáo những hoàn cảnh nghi ngờ hoạc 

không bình thường 
• Thành lập an ninh và phương pháp khóa xe 

o Đòi hỏi người lái xe bảo vệ và khóa hàng 
hoá trong lúc trên đường đi 

• Theo dõi vị trí của xe vận tải 
o Thành lập sổ ghi thời gian cho hành trình 

và trang bị xe tải với máy liên lạc hoạc 
theo giỏi 
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